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a p p e t i z e r s

30.Deep-Fried Tofu    ¥2,035

With Vegetables in Thick Japanese Sauce

31.Fish & Chips 2,420

Served with Malt Vinegar and Tartar Sauce

32.Mezzah 2,365

Hummus, Tzatziki, Roast Olives, Pickles, 
Arabic Bread and Couscous Salad

33.Cheese Platter 3,355

Mimolette, Brie, Gorgonzola, Forest Cheese 
Served with Dried Fruits.

34.Appetizer Plate 2,640

Selection of Cheese, Smoked Salmon, 
Chorizo Salami, Olive, Prosciutto

s a l a d s

35.Seasonal Green Leaf Salad  1,870

With Choice of French, Japanese, Chinese, 
Thousand Island or Balsamic Dressing

36.Salad Niçoise   2,420

With Choice of French, Japanese, Chinese, 
Thousand Island or Balsamic Dressing

37.Seafood Salad  2,860

With Choice of French, Japanese, Chinese, 
Thousand Island or Balsamic Dressing

38.Salad Caprese 2,750

With Tomato and Mozzarella Cheese

39.Caesar Salad 2,145

Romaine Lettuce, Caesar Dressing, Parmesan Cheese, 
Croutons and Anchovies

40.With Grilled Chicken 2,750

41.With Smoked Salmon 2,530

42.With Boiled Prawns 2,530

s o u p s

43.French Onion Gratin Soup 1,870

44.Pumpkin Potage with Ricotta Cheese  1,540

45.Chicken Consommé 1,540

a l l  d ay  m e n u
From 10:00 to 23:00 （AM10：00～PM11：00）

オールデイメニュー

前菜

30.揚げだし豆腐　野菜あんかけ   ¥2,035

31.白身魚とポテトのフライ 2,420

モルトビネガーとタルタルソース添え

32.ひよこ豆と胡麻ペーストのディップ 2,365

胡麻とヨーグルトのソース、ローストオリーブ、ピクルス、
ピタパン、クスクスサラダの盛り合わせ

33.チーズプラッター 3,355

ミモレット、ブリー、ゴルゴンゾーラ、フォレストチーズを
ドライフルーツとご一緒に

34.オードブルプレート 2,640

チーズ、スモークサーモン、チョリソーサラミ、
オリーブ、生ハム

サラダ

35.季節の野菜サラダ（ドレッシングをお選びください）  1,870

フレンチ、和風、中華風、サウザンアイサンド　
またはバルサミコドレッシング

36.ニソワーズサラダ（ドレッシングをお選びください）   2,420

フレンチ、和風、中華風、サウザンアイサンド　
またはバルサミコドレッシング

37.海鮮サラダ（ドレッシングをお選びください）  2,860

フレンチ、和風、中華風、サウザンアイサンド　
またはバルサミコドレッシング

38.トマトとモッツァレラのカプレーゼ 2,750

39.シーザーサラダ 2,145

ロメインレタス、シーザードレッシング、パルメザンチーズ、
クルトン、アンチョビ

40.グリルチキン添え 2,750

41.スモークサーモン添え 2,530

42.ボイル海老添え 2,530

スープ

43.オニオングラタンスープ 1,870

44.かぼちゃのポタージュ　リコッタチーズ添え  1,540

45.チキンコンソメ 1,540
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Spaghetti with Seafood, Chili, Garlic and Oliveoil
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p i z z a  

46.Margherita    ¥3,080

Tomato Sauce, Dry Oregano, Basil and Mozzarella

47.Seafood 3,190

Tomato Sauce, Shrimp, Scallop and Mozzarella

48.Prosciutto E Rucola 3,300

Tomato Sauce, Dry Oregano, Mozzarella, 
Prosciutto and Rocket

49.Quatro Fromaggi 3,520

Gorgonzola, Taleggio, Parmesan, 
Mozzarella and Honey

pa s t a

Pasta Selection  

Spaghetti, Penne, Tagliolini or Vegetable Ravioli

50.Classic Bolognaise   2,860

51.Tomato and Basil  2,420

52.Seafood 2,860

With Chili, Garlic and Olive Oil

a l l  d ay  m e n u
From 10:00 to 23:00 （AM10：00～PM11：00）

オールデイメニュー

石釜で焼き上げた本格イタリアンピザ 

46.マルゲリータ   ¥3,080

トマトソース、ドライオレガノ、バジル、モッツァレラ

47.シーフード 3,190

トマトソース、海老、帆立、モッツァレラ

48.プロシュートルッコラ 3,300

トマトソース、ドライオレガノ、モッツァレラ、
生ハム、ルッコラ

49.クアトロフロマージュ 3,520

ゴルゴンゾーラ、タレッジオ、パルメザン、
モッツァレラ、はちみつ

パスタ

パスタセレクション  

スパゲティ、ペンネ、タリオリーニまたは野菜のラビオリ

50.ボロネーゼ  2,860

51.トマトバジル  2,420

52.シーフードペペロンチーノ 2,860
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Grilled King Salmon Fillet

Mixed Grilled Meat
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m a i n  c o u r s e s  

53.Deep Fried Jumbo Prawns    ¥3,630

Served with Tartar Sauce and Mixed Salad

54.Pan-fried Seabream 2,970

With Seasonal Vegetables and Tomato Sauce

55.Grilled King Salmon Fillet 3,080

With Lemon

f r o m  t h e  g r i l l

56.Grilled New Zealand Beef
Striploin(200g)  7,040

Please Allow at Least 20 Minutes of Preparation Time. 

57.Grilled New Zealand Beef
Tenderloin(150g)  7,700

Please Allow at Least 20 Minutes of Preparation Time. 

58.Chicken Breast  3,190

Marinated with Garlic and Rosemary
Please Allow at Least 20 Minutes of Preparation Time. 

59.Grilled Lamb Chop  3,850

Please Allow at Least 20 Minutes of Preparation Time. 

60.Mixed Grilled Meat  4,950

Beef Tenderloin, Lamb Chop, Chicken
Please Allow at Least 20 Minutes of Preparation Time. 

*All Meats Are Halal Certified
*All Grilled Items Are Complemented 

With Gravy Sauce and Your Choice of One Side Dish.

s i d e  d i s h e s  

61.Seasonal Green Leaf Salad    770

62.Grilled Vegetable    825

63.Sautéed Tomato    825

64.Mashed Potato or French Fries    825

65.Steamed Plain Japanese Rice    550

a l l  d ay  m e n u
From 10:00 to 23:00 （AM10：00～PM11：00）

オールデイメニュー

メイン料理 

53.有頭大エビフライ   ¥3,630

タルタルソースとミックスサラダ添え

54.真鯛のポワレ   2,970

季節野菜とトマトソース

55.キングサーモンのグリル　レモン添え   3,080

グリル料理 

56.NZビーフ
ストリップロイン(200g)   7,040

20分お時間頂戴致します

57.NZビーフ
テンダーロイン(150g)   7,700

20分お時間頂戴致します

58.チキンブレスト   3,190

ニンニクとローズマリーでマリネした鶏胸肉
20分お時間頂戴致します

59.ラムチョップのグリル   3,850

20分お時間頂戴致します

60.ミックスミートのグリル   4,950

NZビーフ テンダーロイン、ラムチョップ、チキン
20分お時間頂戴致します

※全てのお肉はハラル認証済みです。
※グリル料理にはグレービーソースとお好みの
サイドディッシュ1品をお付けいたします。

サイドディッシュ 

61.季節の野菜サラダ   770

62.本日のお野菜   825

63.トマトのソテー   825

64.マッシュポテトまたはフライドポテト   825

65.国産米ライス   550
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s a n d w i c h e s  a n d  b u r g e r s  

66.Club Sandwich   ¥3,080

Chicken Breast, Omelette, Bacon, Tomato and Lettuce

67.Assorted Sandwich   2,860

Smoked Salmon, Ham, Cheese, Cucumber, 
Tomato and Lettuce

*all Sandwiches Are Complemented 
with Potato Chips 

68.Cheese Burger   3,410

175g Domestic Beef Burger, Sesame Bun,
 Cheddar Cheese, Lettuce, Tomato and Pickles

Add Bacon  330

Please Allow at Least 20 Minutes of Preparation Time.

69.Salmon Burger    3,300

Grilled Marinated Salmon, Sesame Bun, 
Mozzarella Cheese, Lemon Mayonaise, 
Lettuce and Tomato

Please Allow at Least 20 Minutes of Preparation Time.

*All Burgers Are Complemented with French Fries, 
Tomato Ketchup and Mustard

Please Ask Our Server for Any Additional Condiments.

l i g h t  b i t e s  

70.Vegetarian Wrap   1,650

Ricotta, Sun-dried Tomato, Cucumber, 
Rocket and Carrot Served with Potato Chips

71.Rice Ball(2 Pieces)   1,430

With Miso Soup and Pickles

a l l  d ay  m e n u
From 10:00 to 23:00 （AM10：00～PM11：00）

オールデイメニュー

サンドウィッチ、バーガー 

66.クラブサンド   ¥3,080

チキンブレスト、卵焼き、ベーコン、トマト、レタス

67.ミックスサンド   2,860

スモークサーモン、ハム、チーズ、キュウリ、
トマト、レタス

※サンドウィッチには、ポテトチップスをお付けします

68.チーズバーガー   3,410

国産ビーフ175ｇ、胡麻バンズ、チェダーチーズ、レタス、
トマト、ピクルス

トッピングベーコン  330

20分お時間頂戴致します

69.サーモンバーガー   3,300

グリルサーモン、胡麻バンズ、モッツァレラ、
レモンマヨネーズ、レタス、トマト

20分お時間頂戴致します

※バーガーには、フライドポテト、ケチャップ、
マスタードをお付けします。

その他の調味料につきましては、係りにお尋ねください。

軽食  

70.野菜のラップ   1,650

リコッタチーズ、サンドライトマト、キュウリ、
ルッコラと人参、ポテトチップス添え

71.おにぎりセット（2個）   1,430

味噌汁、香の物添え
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r i c e  a n d  c u r r i e s  

72.Beef and Vegetable Curry   ¥3,245

Japanese Style

73.Chicken Murgh Makhani  3,190

Butter Chicken Curry

74.Vegetable Curry  2,695

*Curries Are Served with Naan or Rice and Pickles.

75.Rice Porridge   1,650

Served Either Chineese Style with Boiled Chicken, 
Dried Shrimps, Ginger and Coriander
Or
Japanese Style with One Soft-boiled Egg, 
Dried Sour Plum and Vegetable Pickles

76.Assorted Rolled Sushi 3,300

s e t  m e n u

77.Steak ‘donburi’ Served with Miso Soup 
and Pickled Vegetables Set   5,280

78.Tonkatsu Set   3,850

Deep-fried Pork Cutlet, Cabbage, Tomato 
and Lemon, with Steamed Japanese Plain Rice, 
Miso Soup and Pickles

Please Allow at Least 20 Minutes of Preparation Time.

a l l  d ay  m e n u
From 10:00 to 23:00 （AM10：00～PM11：00）

オールデイメニュー

ライス、カレー 

72.牛肉と野菜のホテルカレー   ¥3,245

73.チキンマッカーニー   3,190

バターチキンカレー

74.野菜カレー   2,695

※カレーの付け合わせは、自家製ナンかライス、
ピクルスをお付けします。

75.お粥（お好みのスタイルをお選びください）   1,650

蒸し鶏、干し海老、生姜、香菜を添えた中華風
または
温泉卵、梅干し、お漬物を添えた和風

76.巻き寿司盛り合わせ   3,300

セットメニュー 

77.牛フィレ肉ステーキ丼、
味噌汁、香の物添え   5,280

78.とんかつセット    3,850

とんかつ、キャベツ、トマトとレモン添え
御飯、味噌汁、香の物

20分お時間頂戴致します
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Vegetarian Wrap
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a l l  d ay  m e n u
From 10:00 to 23:00 （AM10：00～PM11：00）

v e g e t a r i a n  a n d  v e g a n  d i s h e s

79.Vegetables Stick   ¥1,650

80.Grilled Asparagus and Zucchini   1,540

81.Vegetable Pilaf Rice   2,750

82.Vegetable Sandwich   2,420

Tomato, Lettuce, Cucumber and Olive Tapenade 

83.Vegetarian Wrap   1,650

Ricotta, Sun-dried Tomato, Cucumber, 
Rocket and Carrot Served with Potato Chips

84.Stuffed Vine Leaves   2,200

オールデイメニュー

ベジタリアン、ビーガン 

79.ベジタブル　スティック   ¥1,650

80.アスパガスとズッキーニのグリル   1,540

81.野菜のピラフ   2,750

82.ベジタブルサンドイッチ   2,420

トマト、レタス、キュウリ、オリーブタップナード

83.野菜のラップ   1,650

リコッタチーズ、サンドライトマト、キュウリ、
ルッコラと人参、ポテトチップス添え

84.ぶどうの葉のピラフ巻き   2,200




