
Per Person
Children (6~12)

Your choice of chilled juice or daily smoothie

Your choice of assorted bakeries

Your choice of cereal and milk

Your choice of drink

Continental breakfast additionally served with

Orange juice / grapefruit juice / pineapple juice, 
Tomato juice / apple juice
Today's Fresh Juice (Please ask your server for today's fresh juice)
Swiss bircher muesli 

Seasonal assorted fresh fruits or compote [your choice of one]

Your choice of cereal and milk 

Plain, low fat and soy yoghurt

Fruits and yoghurt

Your choice of assorted bakeries

Two eggs cooked any style with your choice of three side garnitures 

Three eggs omelet, whole or white only with your choice of three condiments 

Thick and fluffy pancakes

Griddled Belgium waffles

French toast

Seasonal green leafy salad

Assorted four kinds of cold cuts
Deep-fried tofu, vegetables thick sauce
Steamed plain Japanese rice
Pot of Coffee or Tea, Decaffeinated coffee
Cappuccino, Espresso, Latte or Hot chocolate
Glass of milk [whole, low fat, non-fat skim, soybean, oat or almond milk]

Orange, pineapple, grapefruit, apple, tomato or 

today's smoothie (please ask your server for today's smoothie)

Croissant, fruit Danish, and white bread roll served with butter, jam, marmalade and honey

or

White or brown toasted bread and rye bread served with butter, jam, marmalade 

and honey 

Cornflakes, rice krispies, fruit granola, sugarless crispy muesli or all-bran

Milk : whole, low-fat, non fat skim, soybean, oat and almond milk

Brewed regular or decaffeinated, coffee

or darjeeling, English breakfast, peppermint, green,jasmine tea or hot chocolate

Two eggs cooked any style with your choice of three side garnitures

Scrambled, omelet (whole or white only), sunny side up, over easy, poached or soft boiled

Bacon, chicken or pork sausages, daily potatoes, baked beans, 

sautéed mix Japanese mushrooms or grilled domestic tomato

Grated fresh apples, raisins, honey and dry fruits

Compote : dark cherries, apricot, apple, pear

Cornflakes, rice krispies, fruit granola, sugarless crispy muesli or all-bran

Milk : whole, low fat, non-fat skim, soybean, oat or almond milk

Plain yoghurt served with seasonal fruits

Croissant, fruit Danish, white bread roll, white or brown toasted bread, rye bread, 

chocolate Danish, plain muffin or gluten-free bread

served with butter, jam, marmalade and honey 

Scrambled, omelet (whole or white only), sunny side up, over easy, poached or soft boiled

Bacon, chicken or pork sausages, daily potatoes, baked beans, 

sautéed mix Japanese mushrooms or grilled domestic tomato

Bacon, tomatoes, ham, cheese, sautéed mushroom, onion or capsicum

Served with maple syrup, mix berries compote and whipped cream

Served with maple syrup, mix berries compote and whipped cream

Served with maple syrup, mix berries compote and whipped cream

with a choice of French, Japanese, Chinese, thousand island or balsamic dressing 

Full breakfast buffet  6:30~10:00

Continental Breakfast

The InterContinental Breakfast

A La Carte Breakfast 

お一人様
お子様（６～ 12 歳）

フルーツジュースまたは本日のスムージー（いずれかお選びください）

ベーカーズセレクション（いずれかお選びください）

シリアルとミルク（いずれかお選びください）

お飲物（いずれかお選びください）

コンチネンタルブレックファーストとご一緒に

スタイルをお選びください：

付け合わせをお選びください：

オレンジジュース / パイナップルジュース /グレープフルーツジュース
トマトジュース /アップルジュース
本日のフレッシュジュース（スタッフにお尋ねください）
スイスビッシャーミューズリー

季節のフルーツ盛り合わせまたはコンポート（いずれかお選びください）

シリアル（いずれかお選びください）

ヨーグルト（１種類お選びください）

フルーツヨーグルト

ベーカーズセレクション（お選びください）

２個の卵をお好みのスタイルで、３種の付け合わせを添えて

卵３個のオムレツまたはホワイトオムレツにお好みの具を３種入れて

焼き立てパンケーキ

焼き立てベルギーワッフル

フレンチトースト

季節の野菜サラダ（ドレッシングをお選びください）

４種のコールドカットの盛り合わせ
揚げ出し豆腐　野菜あんかけ
国産米ライス
コーヒー または 紅茶、カフェインレスコーヒー
カプチーノ、エスプレッソ、ラテまたはホットチョコレート
牛乳［牛乳、低脂肪乳、無脂肪スキムミルク、豆乳、オーツミルクまたはアーモンドミルク］

オレンジ、パイナップル、グレープフルーツ、アップル、トマト、

本日のスムージー（内容はスタッフにお尋ねください）

クロワッサン、フルーツデニッシュ、ソフトロールにバター、ジャム、マーマレードと蜂蜜を添えて
または
ホワイトまたはブラウントースト、ライブレッドにバター、ジャム、マーマレードと蜂蜜を添えて

コーンフレーク、ライスクリスピー、フルーツグラノーラ、シュガーレスミューズリー、オールブラン
ご一緒に：牛乳、低脂肪乳、無脂肪スキムミルク、豆乳、オーツミルクまたはアーモンドミルク

レギュラーまたはカフェインレスコーヒー 
紅茶（ダージリン、イングリッシュブレックファースト）、ペパーミントティー、緑茶、ジャスミン茶 

またはホットチョコレート

２個の卵をお好みのスタイルで、３種の付け合わせを添えて

スクランブル、プレーンまたはホワイトオムレツ、
フライド（サニーサイドアップまたはオーバーイージー）、ポーチド、ソフトボイルド

ベーコン、チキンまたはポークソーセージ、本日のポテト料理、ベイクドビーンズ、

ミックス和茸のソテー、国産トマトのグリル

アップル、レーズン、蜂蜜とドライフルーツ入り

コンポート：ダークチェリー、アプリコット、リンゴまたは洋ナシ

コーンフレーク、ライスクリスピー、フルーツグラノーラ、シュガーレスミューズリー、オールブラン
ご一緒に：牛乳、低脂肪乳、無脂肪スキムミルク、豆乳、オーツミルクまたはアーモンドミルク

プレーンヨーグルト、低脂肪ヨーグルトまたは豆乳ヨーグルト

プレーンヨーグルト　季節のフレッシュフルーツ添え

クロワッサン、フルーツデニッシュ、ソフトロール、ホワイトまたはブラウントースト、
ライブレッド、チョコデニッシュ、プレーンマフィン、米粉パン（グルテンフリー）
バター、ジャム、マーマレードと蜂蜜を添えて

スタイルをお選びください：
スクランブル、プレーンまたはホワイトオムレツ、

フライド（サニーサイドアップまたはオーバーイージー）、ポーチド、ソフトボイルド

付け合わせをお選びください：
ベーコン、チキンまたはポークソーセージ、本日のポテト料理、ベイクドビーンズ、

ミックス和茸のソテー、国産トマトのグリル

ベーコン、トマト、ハム、チーズ、マッシュルームソテー、オニオン、パプリカ

メープルシロップ、ミックスベリーのコンポート、ホイップクリーム添え

メープルシロップ、ミックスベリーのコンポート、ホイップクリーム添え

メープルシロップ、ミックスベリーのコンポート、ホイップクリーム添え

フレンチ、和風、中華風、サウザンアイランドまたはバルサミコドレッシング

朝食ブッフェ 　6:30 ～ 10:00 

コンチネンタルブレックファースト

インターコンチネンタルブレックファースト

朝食アラカルト

￥4,360
2,180

￥2,780

4,000

each 各  1,260
each 各  1,260

1,418
1,600

2,000

1,300

700

1,600

3 pieces 1,300
5 pieces 1,850

1,850

1,900

1,850

1,850

1,850

1,700

2,450
2,200

450
1,575
1,680

945

- Contains pork／豚肉を使用しております。 - Vegan／ビーガン- Vegetarian dish／ベジタリアン

インターコンチネンタル ホテルズ&リゾーツは、お客様に万全の体調で旅をお楽しみいただきたいと思っています。Timeshifterをぜひお試しください。今回のお帰りや次回のご旅行の際、つらい時差ボケから解放されるかもしれません。ご利用は無料です。
At InterContinental Hotels & Resorts, we want you to be at your best when you travel. Try Timeshifter on your way home or on your next trip to reduce jet lag. It's on us.

Jet lag is history. 時差ボケにさよならを。

表記価格には消費税が含まれております。別途 15％のサービス料を頂戴いたします。Prices including consumption tax. An additional 15% service charge will be added.
お客様あるいはお連れ様の食物アレルギー、食物不耐性、食生活条件、あるいは宗教上の理由がある食物について、当レストランで提供する料理の原材料についてのご質問はスタッフへお尋ねください。

We kindly request you to please inform us of any food allergies, dietary or religious restrictions that you may have.



Caprese salad - Kumamoto Tomatoes, Burrata, Basil Sauce

Classic Caesar - Romaine Lettuce, Parmesan, Croutons & Caesar Dressing

Seasonal Garden Salad - Choice of Dressing

French, Japanese, Thousand Island, or Balsamic Dressing

Quiche Lorraine - Spinach and Cheese with Salad and Pecans

Prawn Cocktail - Cocktail Sauce, Romaine, Pineapple & Avocado

Charcuterie & Cheese Board - Assorted Charcuterie, Cheese, Fruits, Crackers

Crispy Fish & Chips - Served with Wasabi Mayo

Soup of the Day - Onion gratin or Seasonal Pottage

Pizza Margherita - Tomato Sauce, Mozzarella & Basil 

Pizza Quattro fromage - Mozzarella, Parmesan, Gorgonzola, Brie, Honey

Pick Your Pasta - Spaghetti, Penne, or Tagliolini

Sauces : Bolognese / Tomato & Basil / Truffle Cream / Pesto

Cheeseburger

Wagyu Beef, Cheddar, Sesame Bun, Tomato & Pickles, French Fries

Crab Cake & Chips - Horseradish Mayo, French Fries and Salad

Mediterranean Dips - Hummus, Baba ganoush & Roasted Pepper Dip with Pita Bread

King Salmon - Salmon Fillet with Rosemary and Lemon

Grilled Sea Bream - from Ehime Prefecture with Lemon

Grilled NZ Striploin (200g)

Grilled NZ Tenderloin (150g)

Marinated Chicken Thigh

Lamb Chops (NZ) - Flamed Grilled 

Nourish Bowl - Quinoa, Beans, Sauteed Seasonal Vegetables and Grilled Tofu

Vegetarian Phad Thai - Lime, Chili, Soy Sprouts, Spring Onion & Peanuts

Steamed Rice

Fries or Onion Rings

Green Leaf Salad

Cheese Cake - New York Style with Whipped Cream

Almond Tart - Chantilly Cream and Cream Anglaise

Cream Caramel - with Citrus and Biscotti

Chocolate Mousse - with Crunchy Cacao & Chocolate Sauce

Panna Cotta - with Seasonal Fruits & White Chocolate

Strawberry Daifuku

Starters & Greens

Comfort Food & Favorites

From the Grill & More

Simple Sides

A Sweet Exit

カプレーゼサラダ - 熊本産 トマト、ブラッターチーズ、バジルソース

クラッシック シーザーサラダ  - ロメインレタス、パルメザンチーズ、クルトン＆シーザードレッシング

季節のガーデンサラダ - ドレッシングをお選びください

フレンチ、和風、サウザンドアイランドまたはバルサミコドレッシング

キッシュ ロレーヌ - ほうれん草とチーズ サラダとピーカンナッツと共に

エビのカクテルソース - カクテルソース、ロメインレタス、パイナップル＆アボカド

シャルキュトリー＆チーズ ボード - シャルキュトリーの盛り合わせ、チーズ、フルーツ、クラッカー

クリスピーフィッシュ＆チップス - わさびマヨネーズ添え

本日のスープ - オニオングラタンスープ または 季節のポタージュ

マルゲリータピザ - トマトソース、モッツァレラチーズ＆バジル

クアトロ フォルマッジピザ - モッツァレラ、パルメザン、ゴルゴンゾーラ、ブリーチーズ、ハチミツ

スパゲッティ、ペンネ、またはタリオリーニをお好みのソースで

ソース：ボロネーゼ / トマト＆バジル / トリュフ クリーム / ペスト ジェノベーゼ

チーズバーガー

和牛ビーフ、チェダーチーズ、胡麻バンズ、トマト、ピクルス、フレンチフライ

クラブケーキ＆チップス - ホースラディッシュ マヨネーズ、フレンチフライ、サラダ

地中海風ディップ - フムス、ババガヌーシュ＆ローストピーマンのディップ、ピタパン添え

キングサーモン - サーモンのフィレ、ローズマリーとレモン添え

真鯛のグリル - 愛媛県産真鯛、レモン添え

ＮＺビーフ ストリップロイン (200ｇ)

ＮＺビーフ テンダーロイン (150ｇ)

ニンニクとローズマリーでマリネしたグリルチキン

直火焼きNZラムチョップ

ナリッシュボウル - キヌア、ビーンズ、季節野菜のソテーと豆腐のグリル

ベジタリアン パッドタイ- ライム、チリ、もやし、ネギ、ピーナッツ

国産米ライス

フレンチフライまたはオニオンリング

季節の野菜サラダ

ニューヨークチーズケーキ ホイップクリームと共に

アーモンドタルト シャンティクリームとアングレーズソースと共に 

クレームキャラメル シトラスとビスコッティと共に

チョコレートムース クランチカカオチョコレートソース

パンナコッタ 季節のフルーツとホワイトチョコレートと共に

イチゴ大福

前菜、サラダ、スープ

石釜で焼き上げた本格イタリアンピザ、パスタ＆人気の一品

グリル＆メイン料理

サイドディッシュ

デザート

お客様あるいはお連れ様の食物アレルギー、食物不耐性、食生活条件、あるいは宗教上の理由がある食物について、当レストランで提供する料理の原材料についてのご質問はスタッフへお尋ねください。
We kindly request you to please inform us of food allergies, or religious restrictions that you may have.

Cascade Cafe

￥2,150

1,800

1,980

1,980

2,200

3,200

2,420

1,540

￥2,860

3,300

2,530

2,980

2,600

2,200

￥2,950

2,950

5,280

6,160

3,190

5,600

2,300

2,500

￥380

880

550

￥1,350

1,350

950

950

950

500

表記価格には消費税が含まれております。別途 15％のサービス料を頂戴いたします。Prices including consumption tax. An additional 15% service charge will be added.



Prices including consumption tax. An additional 15% service charge will be added.
メニュー表記価格には消費税が含まれております。別途15％のサービス料を頂戴いたします。

Cascade Cafe Wine Free Flow
カスケイドカフェ ワインフリーフロー

White Wine

Red Wine

Beer

Soft Drinks

We can only accept customers who have ordered meals.
お食事をご注文いただいたお客様のみご利用いただけます。

Up to 90 minutes 90分制

お一人様 ￥3,043 Per Person

白ワイン

赤ワイン

ビール

ソフトドリンク

Orange Juice / Grapefruits Juice
Apple Juice / Pineapple Juice

オレンジジュース / グレープフルーツジュース
アップルジュース / パイナップルジュース

Sparkling Wine

White Wine

Red Wine

High Ball

Beer

Soft Drinks

お一人様 ￥4,860 Per Person

スパークリングワイン

白ワイン

赤ワイン

ハイボール

ビール

ソフトドリンク

Orange Juice / Grapefruits Juice
Apple Juice / Pineapple Juice

オレンジジュース / グレープフルーツジュース
アップルジュース / パイナップルジュース



BEER ビール

Asahi Super Dry

InterContinental Craft Beer

Shiga Kogen IPA

Tokyo Blues Golden Ale

Goose Island IPA

Kona Longboard Island Lager

Asahi Dry Zero

アサヒ スーパードライ

インターコンチネンタル クラフトビール

志賀高原 IPA

東京ブルース ゴールデンエール

グースアイランド IPA

コナ ロングボード アイランド ラガー

アサヒドライゼロ

￥ 1,620

1,620

2,100

2,000

1,890

1,890

1,400

Draft

Craft

Non Alcoholic 



FINE SELECTION OF CHAMPAGNEシャンパン BottleGlass

N.V.

N.V.

N.V.

N.V.

N.V.

N.V.

N.V.

N.V.

Veuve Clicquot Yellow Label Brut

Moët & Chandon Moët Impérial Brut

Henriot Brut Souverain

Telmont Réserve Brut

Perrier-Jouët Grand Brut

Billecart-Salmon Brut Réserve

Perrier-Jouët Blason Rosé Brut

Ruinart Blanc de Blancs Brut

Dom Pérignon Brut

Krug Grande Cuvée Brut

Champagne

Rosé

Blanc de Blancs

Vintage & Prestige

ヴーヴ・クリコ イエローラベル ブリュット

モエ エ シャンドン モエ アンペリアル ブリュット

アンリオ  ブリュット スーヴェラン

テルモン レゼルヴ ブリュット

ペリエ ジュエ グラン ブリュット

ビルカール サルモン ブリュット レゼルヴ

ペリエ ジュエ ブラゾン ロゼ ブリュット

ルイナール ブラン ド ブラン ブリュット

ドン ぺリニョン ブリュット

クリュッグ グランド キュヴェ ブリュット

Wine and Vintages will be changed. アイテムやヴィンテージは変更となることがございます。

￥3,478

17,820

23,760

17,820

23,760

27,330

26,140

32,080

55,840

71,280

￥3,478

3,570

4,760

5,230



FINE SELECTION OF WHITE WINES白ワイン BottleGlass

Jim Barry, The Lodge Hill, Riesling, Australia

Henri Bourgeois, Sancerre Les Baronnes, Loire France, Sauvignon Blanc

Au Bon Climat Nuits Blanches, Chardonnay, California

The Eyrie Vineyards, Dundee Hills, Pinot Gris, Oregon

Talley Vineyards Rosemary's Vineyard Arroyo Grande Valley, California

Kenzo Estate asatsuyu Napa Valley, Sauvignon Blanc, California

ジム バリー ザ ロッジ ヒル リースリング

アンリ ブルジョワ サンセール レ バロンヌ ソーヴィニヨン ブラン

オー ボン クリマ ニュイ ブランシュ シャルドネ

ジ・アイリー ヴィンヤーズ ダンディー ヒルズ ピノ グリ

タリー ヴィンヤーズ ローズマリーズ アロヨ グランデ ヴァレー

ケンゾー エステイト あさつゆ ナパヴァレー ソーヴィニヨン

Wine and Vintages will be changed. アイテムやヴィンテージは変更となることがございます。

￥12,420

16,640

21,390

21,390

26,140

33,270

￥2,490

3,330

4,280



FINE SELECTION OF RED WINES赤ワイン BottleGlass

Francis Ford Coppola Winery Diamond Collection Claret, California

Les Fiefs de Lagrange, France

Duckhorn Vineyards, Merlot, Napa Valley, California

Marsannay Favières Frédéric Magnien, France

Penfolds St. Henri Shiraz, Brossa Valley, Australia

Kenzo Estate Rindo, Napa Valley, California 

Caymus Vineyards Special Selection Napa Valley, California

フランシス フォード コッポラ ワイナリー ダイヤモンド コレクション クラレット

レ フィエフ ド ラグランジュ

ダックホーン ヴィンヤーズ ナパ ヴァレー メルロー

マルサネ ファヴィエール フレデリック マニャン

ペンフォールズ セント アンリ シラーズ

ケンゾー エステート 紫鈴 ナパ バレー

ケイマス ヴィンヤーズ スペシャル セレクション ナパ ヴァレー

Wine and Vintages will be changed. アイテムやヴィンテージは変更となることがございます。

￥14,260

19,000

24,950

18,800

38,020

40,400

64,160

￥2,860

4,160

4,990



Florentine Rising

フロレンティーヌ・ライジング

This cocktail highlights Florence, the birthplace of the 
Negroni, and the rising influence of the Japanese gin, 
symbolizing a harmonious blend of both cultures.

この名前は、ネグローニ発祥の地であるフィレンツェと、日本のジンの
影響力の高まりを強調し、両文化の調和を象徴しています。

Florentine Rising is crafted with our Signature Collaboration Gin, developed in partnership with 

Ethical Spirits from Tokyo. This unique blend combines traditional flavors with a sustainable, 

ethical approach, offering a taste of Italy with every sip.

東京のエシカル · スピリッツと共同開発したシグネチャー･コラボレーション･ジンを使ったネグローニ･スタイルのカクテル｡
オレンジピールをジンに練り込むことで、鮮やかな柑橘類で有名なシチリアの太陽の下で日向ぼっこをしているような感覚を呼び起こしま
す。伝統的な味わいと持続可能でエシカルなアプローチを組み合わせたこのユニークなブレンドは、一口ごとにイタリアを味わうことがで
きます。

Recipe:
Last Elysium Collaboration Gin

Contratto Aperitif

Campari

Clarified Orange

ラスト エリジウム コラボレーション ジン

コントラット アペリティフ

カンパリ

クラリファイドオレンジジュース

￥2,890



Genever Lobby Bar 
Signature Gin & Tonic

ジュネヴァ ロビーバー
シグネチャーカクテル ジン＆トニック

このジン＆トニックは、東京のエシカル･スピリッツと共同開発した
シグネチャー･コラボレーション･ジンを使用しています。

This Gin & Tonic is crafted with our Signature 
Collaboration Gin, developed in partnership with 
Ethical Spirits from Tokyo.

￥2,670



USUAL SUSPECTS COCKTAILSカクテル

Samurai Flame

Atrium 
Ember Manhattan

The Essense of 
Passion Fruit 

Crystal Negroni

Elixir Carre

サムライ フレーム

アトリウム 
アンバー マンハッタン

パッションフルーツ 
エッセンス

クリスタル ネグローニ

エリクシール キャレ

Japanese Craft Vodka Haku, 

Kayashima Sake Brewing KUNISAKI Junmai

Wasabi Sake, Lillet Blanc, KOJI CLEAR

Havana Club Añejo7Años Rum, 

Sweet Vermouth Lustau, Hoji tea, 

Kokutou Syrup, Agar Clear Lemon

Grey Goose Vodka, Passion Fruit, Orange, 

Raspberry, Mint

Bobby's Gin, Aperol, 

Sweet Vermouth Lustau (Milk Wash)

Chita Japanese Whiskey, Hennessy V.S.O.P, 

Sweet Vermouth Lustau, Benedictine Liqueur, 

Wasanbon Syrup

ジャパニーズ クラフト ウォッカ“白”、リレ ブラン、

萱島酒造 KUNISAKI 純米わさび酒、コージクリア（甘酒）

ハバナ クラブ ラム、スイートベルモット ルスタウ、ほうじ茶、

黒糖シロップ、レモンジュース

グレイグース ウォッカ、パッションフルーツ、

パッションフルーツシロップ、オレンジジュース、ラズベリー、ミント

ボビーズ ジン、アペロール、スイート ベルモット ルスタウ

国産ウィスキー知多、コニャック、スイートベルモット、

ベネディクティン、和三盆シロップ

￥ 2,580

2,580

2,580

2,890

3,000



STANDARD COCKTAILS スタンダード カクテル

Each

Gin Base

Vodka Base

Rum Base

Tequila Base

Gin & Tonic (Gin, Tonic Water)

Orange Blossom ( Gin, Orange Juice)

Moscow Mule (Vodka, Ginger Ale, Lime Juice)

Vodka Collins (Vodka, Sugar Syrup, Lemon Juice, Soda)

Sol Cubano (Rum, Grapefruits Juice, Tonic Water)

Mojito (Rum, Sugar Syrup, Soda, Mint)

Tequila Sun Rise (Tequila, Orange Juice, Grenadine Syrup)

Mexicola (Tequila, Coca Cola)

If you have any other requests, please let us know.

ジン＆トニック（ジン、トニック）

オレンジ ブロッサム（ジン、オレンジジュース）

モスコ ミュール（ヴォッカ、ジンジャーエール、ライムジュース）

ヴォッカ コリンズ（ヴォッカ、シュガーシロップ、レモンジュース、ソーダ）

ソル クバーノ（ラム、グレープフルーツジュース、トニックウォーター）

モヒート（ラム、シュガーシロップ、ソーダ、ミント）

テキーラ サンライズ（テキーラ、オレンジジュース、グレナデンシロップ）

メキシコーラ（テキーラ、コカ・コーラ）

他、ご希望ございましたらお知らせください。

￥2,500



SIGNATURE NON ALC- COCKTAILS ノンアルコールカクテルノンアルコールカクテル

￥ 1,890

1,890

1,890

Berry Bliss Cooler

Tropical Harmony

Scarlet Sip

ベリーブリスクーラー

トロピカル ハーモニー

スカーレット シップ

Cranberry, Grapefruit, Pineapple

KOJI CLEAR, Apple, Guava, Lemon Grass

Nema (Fortified Non-Alcoholic Gin), 

Fresh Strawberry, 

Sweet Berry Syrup, Lemon, Soda 

クランベリー、 グレープフルーツ、パイナップル

コージクリア（甘酒）、アップルジュース、

グァバジュース、レモングラスシロップ

ネマ ( ノンアルコール ジン）、フレッシュストロベリー、

スイートベリーシロップ、レモンジュース 、ソーダ

BREEZE SELECTIONS (NON ALCOHOLIC SODA) ブリーズ･セレクショブリーズ･セレクション（ノンアルコールソーダ）ノンアルコールソーダ）

Lemon Breeze

Grapefruit Breeze

Orange Breeze

レモンブリーズ

グレープフルーツブリーズ

オレンジブリーズ

￥1,480Each



MINERAL WATER ミネラルウォーター

San Pellegrino

Acqua Panna

サンペレグリノ

アクアパンナ

500ml

750ml

500ml

750ml

Italy

Italy

￥1,260
1,580

1,260
1,580

SOFT DRINKS ソフトドリンク

Today's Fresh Juice 

Apple

Pineapple

Cranberry Juice

Guava Juice

本日のフレッシュ ジュース

リンゴ

パイナップル

クランベリージュース

グアバジュース

Coca Cola / Cola Zero

Ginger Ale

Oolong Tea

コカコーラ / コーラゼロ

ジンジャーエール

ウーロン茶

￥1,890

1,260

1,260

1,260

1,260

￥1,260

1,260

1,260

At InterContinental Hotels & Resorts, we want you to be at your best when you travel.
Try Timeshifter on your way home or on your next trip to reduce jet lag. It's on us.

インターコンチネンタル ホテルズ&リゾーツは、お客様に万全の体調で旅をお楽しみいただきたいと思っています。
Timeshifterをぜひお試しください。今回のお帰りや次回のご旅行の際、
つらい時差ボケから解放されるかもしれません。ご利用は無料です。

Jet lag is history. 時差ボケにさよならを。




