
INTERCONTINENTAL PARTY PLAN
インターコンチネンタルパーティープラン

【A】 LIGHT
Western Buffet Menu 洋食ブッフェメニュー

20 pax 20名

真蛸とムール貝のマリネ カブとクランベリーのグレッグ添え

コールドカットの盛り合わせ 季節の果実とワイルドルッコラのサラダ

小エビとフレッシュ野菜のバーニャカウダ クリスピーブレッド添え

サンドウィッチの盛り合わせ

牛ロースのステーキ 粒マスタードソース

豚肩ロースと 3 種ポテトのロースト ポリネシアンソース

鶏モモ肉と茸のトマト煮込み バターライス添え

白身魚のベーク、ズッキーニとクラムジュースのグリーンソース

シーフードとホウレン草のホワイトソースグラタン

ズワイガニと季節野菜の和風パスタ

orまたは

パプリカとベーコンのピラフ

各種デザート

季節のカットフルーツ

コーヒー、紅茶、ハーブティー

Marinated octopus and mussels served with pickled turnip and cranberry

Assorted cold cut with seasonal fruits and wild arugula salad

Smoked duck breast and celeriac paste with grilled orange

Assorted sandwiches

Pan-fried beef sirloin steak, grain mustard sauce

Roasted pork shoulder loin and 3 kinds potatoes with Polynesian sauce

Tomato stew with chicken and mushrooms served with butter rice

Baked white fish, green sauce with zucchini and clam juices

Seafood and spinach white sauce gratin

Japanese pasta with snow crab and seasonal vegetables

Bell pepper and bacon pilaf

Sweets and Desserts

Sliced fresh seasonal fruits

Coffee, Tea, Herbs tea

Menu contents may vary according to seasons or attendance numbers.

季節、お人数によりお料理の内容が変更になる場合がございます。


