
INTERCONTINENTAL PARTY PLAN
インターコンチネンタルパーティープラン

【C】 DELUXE
Western Buffet Menu 洋食ブッフェメニュー

20 pax 20名

カジキマグロのエスカベッシュ ゴルゴンゾーラチーズと香味サラダ

鶏胸肉のトランシェ トリュフとアサリのマリニエールソース 

イベリコ豚ハムと白インゲン豆、ミックスリーフのサラダ 

サンドウィッチの盛り合わせ

手毬寿司各種 

ズワイガニとモッツアレラチーズのタルト

パンチェッタとオニオンのキッシュ

国産牛サーロインのグリル ホースラディッシュソース

牛バラ肉の赤ワイン煮込み トリュフマッシュポテト添え

豚フィレ肉のベーコン巻き カマベールチーズとポワーブルベールソース

大山鶏のロースト ドライシードとカラフルベジタブルのソース

サーモンロールと小海老のハーブソテー サフランとアンチョビーのクリームソース

真鯛と帆立貝のポワレ ベルモットソースとビーツのアンサンブル

スズキとオマール海老のベーク オレンジ風味のアメリカンソース

ビーフラグーのリガトーニ パルメザン風味

シーフードとチキンのパエリア

各種デザート

季節のカットフルーツ

コーヒー、紅茶、ハーブティー

Marlin tuna escabeche with gorgonzola cheese and potherb salad 

Sliced chicken breast with truffle and clam marinière sauce 

Mixed leaf salad with jamon Iberico and white kidney beans 

Assorted sandwiches 

Assorted temari sushi

Snow crab and mozzarella cheese tart

Pancetta and onion quiche

Grilled domestic beef sirloin, grain mustard sauce with Italian parsley

Braised beef belly with red wine sauce, served with creamy polenta

Pan-fried pork fillet with bacon, camembert cheese and poivre beurre sauce

Roasted Daisen chicken with dry seed and colorful vegetable sauce

Salmon roll and shrimp sauteed with herbs, saffron and anchovy cream sauce

Pan-fried sea bream and scallop, vermouth sauce and beet ensemble

Baked sea bass and lobster with orange-flavored American sauce

Beef ragout rigatoni with parmesan cheese

Seafood & chicken paella

Sweets and Desserts

Sliced fresh seasonal fruits

Coffee, Tea, Herbs tea

Menu contents may vary according to seasons or attendance numbers.

季節、お人数によりお料理の内容が変更になる場合がございます。


