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ANA インターコンチネンタルホテル東京 

『ホテルメイド・テイクアウトメニュー』好評販売中 
ホテルレストランの逸品をご自宅やオフィスで 

手軽に味わえるテイクアウトメニューをバラエティー豊かに取り揃えています。 

 

AＮＡインターコンチネンタルホテル東京（英語表記：ANA InterContinental Tokyo／東京都港区赤坂

／総支配人ミシェル･シェルトー）では、新型コロナウイルス感染予防対策に伴うライフスタイルの変化

に呼応し、ホテルメイドのテイクアウトメニューをより一層増やし、お客様からのご要望にお応えしてい

ます。 

下記の館内５ケ所のレストランにおいて、ご自宅やオフィスでお楽しみいただけるバラエティーに富

んだメニューを商品化し、テイクアウト販売を行っております。（下記は 6 月に提供する主なメニュー一覧） 

 
 

店舗名 商品名と内容（価格は消費税込） 販売期間／時間 

 

１ 

ザ･ステーキハウス  

3FL. 

「ザ・ステーキハウスバーガー」￥1,890（通常料金￥2,700） 

炭火焼和牛パテ 150g、スモークベーコン、チェダーチーズ、レタス、

トマト、スモークマヨネーズ、自家製バンズ 

（フレンチフライ付き） 

※上記の他にも 4 種のハンバーガーや、ホテルオリジナルクラフトビ

ールのセットもご用意しています。 

https://anaintercontinental-tokyo.jp/offer/steakhouse-hamburger-

takeaway/ 

 

「ザ･ステーキハウス ローストセット」￥3,500 

ローストチキンまたはバーベキューポークリブ、ロブスターとカニの

コロッケ、トマトとモッツァレラチーズのサラダ、フレンチフライ、 

チーズケーキ 

※上記の他にも 2 種のセットメニューや、ソムリエお奨めワインのセ

ットもご用意しています。 

https://anaintercontinental-tokyo.jp/offer/steakhouse-take-out/ 

 

9 月末まで販売 

 

6 月末まで 30％割引 

 

11:30～19:30 

※ご来店の 1 時間前

までに要予約 

 

 

6 月末まで 

 

11:30～19:30 

 

※前日 18 時までに 

 要予約 

 

 

2 

シャンパン・バー 

3FL. 

「ストロベリー・スイーツブッフェ テイクアウト」￥1,500 

ブッフェメニュー（臨時休業中）の中からお奨めの 14 品をセット。 

苺とルビーチョコレートのムース、木苺のシュークリーム、苺風味の

プンシュクラプフェン、苺のロリポップ、ストロベリーマカロン、 

ストロベリーバームクーヘンなど 

https://anaintercontinental-tokyo.jp/offer/cb-strawberry-buffet-

takeout/ 

 

※「サーモンタパス テイクアウト」（￥2,200）もご用意しています。 

https://anaintercontinental-tokyo.jp/offer/cb-salmon-tapas-takeout/ 

 
6 月末まで 

11:00～18:00 

 

※前日 21 時までに 

 要予約 

 

 

 

※前日 18 時までに 

 要予約 

 

3 

アトリウムラウンジ 

 2FL. 

 
「ストロベリー･アフタヌーンティー テイクアウト」￥2,300 
店内で提供しているアフタヌーンティーと同様に、15 種類のスイーツ
と 3 種類のセイボリーをお楽しみいただけます。 
ボンボンショコラストロベリー、ストロベリーパンナコッタ、ストロ
ベリーとレモンのタルト、ストロベリーとモッツァレラチーズのカプ
レーゼ、ストロベリージャムとポークハムのサンドイッチなど 
https://anaintercontinental-tokyo.jp/offer/atrium-takeout/ 
 

 

6 月末まで 

11:00～18:00 

 

※前日 21 時までに 

 要予約 
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4 

中国料理「花梨」 

３FL. 

「北京ダック」(8 枚・クレープ付き) ￥7,862（通常料金￥11,232） 

「特選和牛フィレ肉の角切り黒胡椒炒め」（2－3 名様）￥3,704 

（通常料金￥5,292） 

「海鮮と新鮮野菜の炒め」（2～3 名様）￥3,553（通常料金￥5,076） 

海老、ホタテ、イカより海鮮を 1 種お選びいただけます。 

「香鶏と夏野菜の冷やしそば 抹茶ソース」￥2,117（通常料金￥3,024） 

※上記の他にも 3 種のメニューや、ソムリエお奨めワインのセットも

ご用意しています。 

https://anaintercontinental-tokyo.jp/offer/karin-takeaway-box/ 

 
定休日：月曜･火曜 

6 月末まで特別料金 

（30％割引）にて 

販売 

 

11:30～19:30 

※日曜のみ～13:30 

 

※ご来店 1 時間前 

までに要予約 

 

5 

 ピエール・ 

ガニェール 

パン･エ･ガトー 

（ショップ） 

２FL. 

 

「鶏モモ肉のロースト レモンペッパー風味 ターメリックライス添え」

￥960（通常料金￥1,200） 

「シーフードパエリア」￥960（通常料金￥1,200）  

「生ハム、ヘーゼルナッツ、パプリカバター風味のオープンサイド」 

 \1,120 (通常料金￥1,400) 

 

※季節ごとにメニューが替わります。 

※上記の他にも多彩なデリカテッセン、各種パンやケーキを取り揃え

ています。 

https://anaintercontinental-tokyo.jp/dine/pierre-gagnaire-pains-et-

gateaux/ 

 

7 月末まで 20％割引 

 

7:00～18:00 

 

※上記テイクアウト商品をお買い求めのお客様は、駐車場利用料金を無料とさせていただきます。 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

※テイクアウトメニューの写真は次頁をご覧ください。 

※画像データをご入用の際は、下記担当までご連絡をいただければ幸いです。 

 

 

【ニュースレターに関するお問い合わせ】 

ＡＮＡインターコンチネンタルホテル東京 広報担当：森・山下 

TEL：03-3505-1698/FAX：03-3505-3110 E-mail：naomi.mori@anaintercontinental-tokyo.jp 

 

 

 

 

 

【ご予約・お問い合わせ】 

レストラン予約センター TEL：03-3505-1185  (9:00～17:30) 

〒107-0052 東京都港区赤坂 1-12-33 https://anaintercontinental-tokyo.jp/ 

アクセス：東京メトロ銀座線・南北線「溜池山王」駅下車徒歩約 5 分 
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ザ･ステーキハウスバーガー ザ･ステーキハウス ローストセット 

ストロベリー・スイーツブッフェ テイクアウト(シャンパン･バー) 
ストロベリー･アフタヌーンティー テイクアウト(アトリウムラウンジ) 

サーモンタパス テイクアウト(シャンパン･バー) 

香鶏と夏野菜の冷やしそば 抹茶ソース(中国料理｢花梨｣) 

 

特選和牛フィレ肉の角切り黒胡椒炒め(中国料理｢花梨｣) 

生ハム、ヘーゼルナッツ、パプリカバター風味のオープンサイド 

（ピエール･ガニェール パン･エ・ガトー） 

 

 


